
Carpaccio de filet de Boeuf maturé 
Tomates confites, Roquette & Parmesan

Entrée : 16€ ou Plat 28€

**
Carpaccio de Poulpe mariné 

Aux épices, snacké à la flamme 
Houmous au Fromage Blanc, Falafels de Lentilles Corail 

& Grenade marinée 
Entrée : 16€ ou Plat 28€

**
Carpaccio de Poisson de l’arrivage 

Comme un Ceviche 
Agrumes & vinaigrette aux Zestes 

Entrée : 18€ ou Plat 30€

**
Carpaccio de Veau dit « Vitello Tonnato » 

Cuisson basse température 
Sauce Tonnato, slice de Thon Rouge & Câprons marinés au Vinaigre 

Entrée : 16€ ou Plat 28€ 

**
Carpaccio d’Ananas 

Taillé en salle 
Sirop de Gingembre & Sorbets 

Prix : 12€ 

LA CARTE CARPACCIO N’ CO 
du 5 juillet au 10 septembre 

L’Atelier Windsor vous présente sa carte spéciale « Carpaccio »

Vous ne savez pas lequel choisir ? 
Optez pour le menu dégustation


